OUVERT TOUS LES JOURS

DE 10H A 22.H

Les Mocktails

Cocktails sans alcool - Cocktails without alcohol | 7 a 25¢l | 9€

\/il’giﬂ MOjitO Citron Vert, Eau Gazeuse, Menthe Fraiche
Ba bayaga Créme passion, Créme de mangue, Citron, Jus de Cranberry
Soleil d’Orient purée de litchi, Jus d’orange, Jus de Pomme, Jus de Citron
Ma Nngo Paradise jusde pomme, Créme de Mangue, Citron, Jus de Pamplemousse
Filtre d’Amour creme Passion, Créme de Fraise, Citron, Jus de Cranberry, Jus de Pomme

Virgin Sex on the Beach renadine, Jus d’orange, Jus de Cranberry, Sirop de Péche

Virgin Pina Colada jus d’ananas, Créme de noix de coco
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Les Cocktails

Cocktails avec alcool - Cocktails with alcohol | 7 a 25cl

Cuba Libbre rhum Baccardi carta oro , Citron vert, Coca Cola | 10€
Ma rga rita Tequila Camino Real, Cointreau, Jus de citron vert | 10€
Teq uila Sunrise Tequila Camino Real, Jus d’orange, Grenadine | 10€
Pina colada rhum Baccardi carta Oro, Jus d’ananas, Créme de noix de coco | 12€
Orgasme VodkKa Eristoff, Menthe Fraiche, Sirop de Fraise, Jus de Cranberry | 12€
b’ EXpreSSO Martini vodka Eristoff, Liqueur de café, Expresso, Sirop de sucre | 12€
MOjitO Rhum Baccardi Carta Oro, Citron Vert, Eau Gazeuse, Menthe Fraiche 10€ | +2€ Champagne
Sex on the Beach vodka Eristoff, Liqueur de péche, Grenadine, Jus d’orange, Jus de Cranberry | 11€
Be”lnl/ Mimosa / Rossini Champagne, sirop de péche, d'orange, de fraise| 12€
BlOOdy Ma 'Y Vodka Eristoff, Jus de tomate et assaisonnements, Jus de citron | 10€
CaipirOS ka /Calplrln ha Vodkal| Cachaga Leblon, Citron vert, Sucre blanc | 10€
H ugo S pritz Liqueur St Germain, prosecco, feuille de menthe, citron vert | 12€
Cosmopolita IN Vodka Eristoff, Cointreau, Jus de citron vert, Cranberry | 10€
Dalq UIri Rhum Baccardi Carta Oro, Jus de citron vert, Sucre de canne | 10€
Gin Fizz cin Bombay Sapphire, Jus de citron, Perrier, Sucre de canne | 12€
Moscow Mulé vodka Eristoff, Ginger Beer, Citron vert | 12€

Ape rol Sprltz Apérol, Prosecco, Eau gazeuse | 10€

L'abus d'alcool est dangereux pour la santé | Tarifs TTC en € | Taxes et service compris
Alcohol abuse is dangerous for health | TTC prices in € | Taxes and services included
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PASTIS / RICARD - SIROPS +0.50€
MARTINI BLANC / ROUGE
CAMPARI

PORTO ROUGE/BLANC

KIR Cassis /| MORE / PECHE

KirR CHAMPAGNE
AMERICANO COCKTAIL
NEGRONI

MALIBU, SUZE, WHISKY
AMARETTO, KAHLUA, BAILEYS
LIMONCELLO, GET27

4CL
6CL
6CL
12CL
16CL
16CL
7CL
7CL
4CL
4CL
4CL
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10

FERNET-BRANCA, JAGERMEISTER

GENEPI, GRAPPA, SAMBUCA
GRAND-MARNIER, COINTREAU
PANACHE / MONACO
HEINEKEN 0.0 SANS ALCOOL

DESPERADOS / CORONA BOUTEILLE
MOUNTA CALA AMBREE / BLONDE

4CL
4CL

4CL

25CL
33CL
33CL
33CL

PRESSION MUTZIG - SIROPS + 0.50€ 25CL
PRESSION MUTZIG - SIROPS + 0.50€ 50CL
PRESSION FISCHER DORELEI AMBREE 25CL

PRESSION FISCHER DORELEI AMBREE 50CL

Les Alcools

WHISKY

Jack Daniels Tennessee
Chivas Regal 12 ans Ecosse
Kensei Japon

Glenturret 10 ans Peat Smoke
Black Bull 21 ans Ecosse

RHUM /7 RUM

Bacardi 3 Ans Cuba

Havana 7 Ans Cuba

Diplomatico Reserva Venezuela

Gold of Mauritius ile Maurice
Compagnie des Indes Latino
Compagnie des Indes 17 Ans Florida
El Dorado 21 ans Guyana

VODKA
Eristoff Georgie

Belvedere Pologne
Grey Goose France
Crytal Head canada

4CL
4CL
4CL
4CL
4CL

4CL
4CL
4CL
4CL
4CL
4CL
4CL

4cl
4CL
4CL

4CL

10
10
12
15
24

11

11
21
29

11

GIN

Gordon's Angleterre
Bombay sapphire Angleterre
BM Gin France

Silent Pool Angleterre
TEQUILA

Camino Mexique

Silver Patron Mexique
Tequila 123 anegjo Mexique
COGNAC

Hennessy VS France
Hennessy XO France

Fanny Fougerat Laurier d Apollon VO

EAU DE VIE 7 CALVADOS

Poire, Mirabelle Marc de Garlaban France

Pere Magloire vsop
Poire prisonniére Ogier

ARMAGNAC
Janneau Distillerie 12 ans France

L'abus d'alcool est dangereux pour la santé | Tarifs TTC en € | Taxes et service compris
Alcohol abuse is dangerous for health | TTC prices in € | Taxes and services included
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4CL
4CL
4CL
4CL

4CL
4CL

4CL

4CL
4CL

4CL

4CL
4CL.
4CL.

4CL

10
11

12
16

10
25
12

10

12
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Les Classiques

STARTERS TO SHARE STARTERS
Planche c;le charcuterie 19 Escalope de foie gras poélé 25
Charcuterie Platter Pan-fried foie gras pear carpaccio with port, raw ham
Planche de fromages 19 Camembert réti ) 19
Cheese Platter Roasted camenbert
Planche mixte 25 Ceviche de daurade @ 18
Mixed plate Sea bream ceviche
Planche Nicoise 22 Velouté de saison V’@ 14
Regional Product Platter Seasonal soup
SALADES SA7ADS LES PLATS bishes
Tartare de beoeuf a 'italienne 20
Salade de chevre chau dv 18 Beef tartare, fresh french fries & mesclun salad
Warm goat's cheese salad . .
Entrecbte Simmental 28
Salade de foie de volaille @ 18 Beef Simmental entrecote, mesclun salad and fresh french fries
Pan-fried chicken liver
Magret de canard 28
Duck breast cooked at low temperature, Maturini sauce pepper
sauce with pistachio, raisin and mashed potatoes
LES PATES Pasta
Paleron de veau 29
. Veeal chuck cooked at low temperature, chanterelle sauce
Gnocchi a la daube 22 N ech el
Beef stew gnocchi
‘ _ Daube de poulpe 28
Lasa gne a la bol ognaise 21 Octopus stew small vegetables, potatoes with garlic and parsley
Lasagna Bolognese
Filet de daurade@ 25
Croziflette ] 2l Sea bream fillet Crunchy vegetables, lemony oil
and vegetables sauce

Crozets with reblochon, pork, onion,
white wine, cream
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NOS PINSA
MARGUERITE MARGUERITA v 14

Tomato, cow’s milk mozzarella, basil, origano

ITALIENNE /TALIAN 18

Tomato, cow’s milk mozzarella, ham, basil, origano

THON TUNA 16

Tomato, cow’s milk mozzarella,
red onions, tuna, origano, basil

VEGETARIENNE VEGETARIAN v 16

Tomato, cow’s milk mozzarella,
crunchy seasonal vegetables, origano

SUPPLEMENTS EXTRA PORTION
Fresh french fries or Mixed Salad + 6
Mashed potatoes + 8

CHANGEMENT DE GARNITURE +3
Any change of topping

Menu Enfant dés 12€ | Child menu from 12€

Congu specialement pour nos plus jeunes clients, des petits
mangeurs difficiles,
offrez-leur un festin de roi en demandant notre menu
enfant des maintenant !
Specially cooked for our young picky little eaters, offer them a
king’s feast ordering our child menu now!

v Végétarien vegetarian
@ *Sans gluten gluten-free
#  Pimenté spicy

Porc Pork

tey (hicy

LES BURGERS Burger

Tous nos burgers sont servis avec frites fraiches

Pour maintenir I'équilibre des saveurs nous ne sommes
pas en mesure de modifier les ingrédients

All our burgers are served with fresh french fries and salad

To maintain the balance of flavours, we are unable
to modify the ingredients.

Chicken Burger 22

Tomatoes, candied onions, pickles, tenders, Savoy cheese

French Cheese Burger P3

Tomatoes, candied onions, pickles, Savoy cheese, black Angus steak

Burger Vegetarien v 22

Tomatoes, candied onions, pickles, homemade veggie steak

Burger du Chef Y 25

Tomatoes, candied onions, pickles, smoked scamorza,
spianata piccante, honey mustard sauce, black angus steak

NOS DESSERTS
LES INCONTOURNABLES %

Dessert of your choice
Chocolate mousse* - Panna cotta* - Tiramisu

ENTREMETS DU MOMENT 10

Dessert according to the inspiration
of our pastry chef

ASSIETTE DE FROMAGES 12

Selection of ripened cheese

CAFE GOURMAND -

Café ou thé et ses douceurs 10
Champagne et ses douceurs 14
Bt DE GLACE 3,50

Vanille, chocolat, café, menthe-chocolat, caramel
beurre salé, fraise, citron, passion.

Si vous voulez eviter les surprises, sachez que notre Chef utilise des allergenes, gluten, crustaces, ceufs,
poisson, arachide, soja, lait, fruits a coque, céleri, moutarde, graines de sésame, sulfites.
Une allergie ? N'hésitez pas a nous en avertir avant de commander !

If you want to avoid surprises, know that our Chef uses allergens, gluten, shellfish, eggs, fish, peanuts, soy,
milk, nuts, celery, mustard, sesame seeds, sulphites.
An allergy ? Please let us know before ordering!

Tarifs TTC en € | Taxes et service compris
TTC prices in € | Taxes and services included



BOISSONS CHAUDES

HOT DRINKS
4a12cl
CAFE IRISH COFFEE 12,00 THE 4,00
Expresso 1,90 Citron, Fruits Rouges
Noisette 220 CHOCOLAT g;gt:Z’lEar[ Grey
Cafée Ameéricain 3,00 Chocolat Chaud 4,50
Grand Creme 350  Chocolat Viennois 6,00 I,NFUSION , 4,00
Cappuccino 3,00 Tilleul, \(ervelne
Camomille
BOISSONS FROIDES

COLD DRINKS
Coca-Cola, Zéro 33cl 4,50 B i Fruit 25cl 420
Fanta / Orangina 25cl 4,50 Orange, Abricot, Ananas, Pomme, Tomate
Ice Tea Péche a5cl - 4,50 Jus de Fruit Frais orange ou citon 20cl 6,00
el 33ck 450 | imonade 25¢l 4,20
Schweppes Tonic / Agrumes  25cl 4,50 Sprite 25cl  4.50
Diabolo 25cl 450 ganpitter San Pellegrino 10cl 4,00
Sirop Grenadine / Péche / Orgeat 4c¢l 2,50 )
Menthe / Fraise / Citron Eau minérale / gazeuse 75¢cl 6,00

Vins & Champagne
Wines & Champagnes

Chateau des Bormettes 12c¢l
AOP Cotes de Provence 75¢l

Les bories blanques Chardonnay 12cl
IGP Pays d'Oc 75c¢l

Domaine Tariquet Premieres Grives 75¢l

Domaine Coussin La Croix Du Prieur 75¢l
AOP Cotes de Provence

7
27

8
29
30
34

Domaine Le Songe de Don Bosco 50cl 26
Cuvée Sacrifice - AOP Cotes de Provence

Champagne Coquard Bour brut 12cl 10
Champagne Coquard Bour brut 75cl 55
Champagne Billecart Salmon Brut 75¢cl 135

Tarifs TTC en € | Taxes et service compris
TTC prices in € | Taxes and services included



